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Σπουδές 
1980-1984: Πτυχίο Χημείας σχολής Θετικών Επιστημών, ΑΠΘ, Ελλάς  
1984-1990: 1ο Διδακτορικό από το τμήμα Χημείας, ΑΠΘ, Ελλάς 
1990-1993: Ph.D. από το τμήμα Γεωπονίας του Παν/μίου Nottingham, UK 
   
Eρευνητικά ενδιαφέροντα 
1. Χημεία και φυσικοχημεία τροφίμων και συστατικών τους. 
2. Αλληλεπιδράσεις νερού και συστατικών των τροφίμων. 
3. Θερμική ανάλυση τροφίμων και υλικών συσκευασίας. 
4. Μελέτη των φυσικοχημικών μεταβολών των τροφίμων  
5. Μελέτη βιοαποικοδομήσιμων και εδώδιμων μεμβρανών ως υλικών συσκευασίας  
6. Μελέτη αλληλεπιδράσεων υλικών συσκευασίας και τροφίμων. 
7.Εφαρμογή συστημάτων ISO 9000 (διασφάλισης ποιότητας), ISO 14000 (περιβαλλοντικής 
διαχείρισης), HACCP στη βιομηχανία τροφίμων και ποτών 
8.Δειγματοληψία τροφίμων & Νομοθεσία τροφίμων 
9. Αυθεντικότητα τροφίμων 
10.Mελέτη της ανακύκλωσης υλικών συσκευασίας τροφίμων 
11. Ερευνα συμπεριφοράς καταναλωτή για τρόφιμα 
 
Ξένες Γλώσσες 
Αγγλική γλώσσα: Proficiency of Cambridge (1989), Proficiency of Oxford (1989), Cambridge First 
Certificate (1985) και International Lower Diploma (1980).  
Γαλλική γλώσσα: Sorbonne III (Diplome Superieur d’ etudes Francaises) (1986), Sorbonne II (1985), 
Sorbonne I (1984) και Certificat de la Langue Francaise (1983). 
Γερμανική γλώσσα: Zertifikat (1986). 
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Διεθνής Αναγνώριση 
Περισσότερες από 1400 ετεροαναφορές 
 
Ερευνητικά Προγράμματα 
1. Degradation studies of novel polymers after their exposure to UV radiation and LASER, 1989 

(Ciba-Geigy, SUISSE) 
2. Glass transition (Tg) studies of food products and Tg effect on storage temperature, ACTIF I, 

MAFF & consortium of industries, 1989-1992 (ENGLAND) 
3. Design of polymer matrices for dyes and study of their properties, 1991-93 (Pigments Ltd., 

ENGLAND) 
4. MM & F - Molecular Mobility in Foods, Shared Cost European Grant, ERBFAIRCT 961085, 1996-

1998 (European Union). 
 


